datum narozeni: 16. 8. 1984

poselstvi

Mym cilem je nabizet zakaznikiim perfektni sluzbu za odpovidajici cenu. Neznam slovo
nejde, a proto obcas se svym tymem, bez kterého to nejde, dokazeme nemozné. Touha byt
stale lepsi je miij hnaci motor. Vyberte si, co Vas zajima, a uzijte si to.

vzdélani

1999-2004
Skola hotelnictvi a gastronomie hotelu International

praxe

od 2012

majitel a lektor skoly vareni Hungry town

od 2010

spolumajitel Fresh Food Catering

od 2008

spolumajitel a executive chef restaurace Chateu St. Havel v Praze
od 2008

poradenstvi v gastronomickych projektech
2006-2008

Executive chef Perfect restaurant & catering

Od roku 2005

kuchai a moderator televizniho pofadu Kluci v Akci
2004-2006

Executive chef & manager Dahab restaurant
2003-2004

kuchaf restaurant Rybi trh

ocenéni a vyznamenani

2014

predseda prazské a stiedoéeské pobocky Asociace kuchaiti a cukraiit CR

2013

kuchat roku Ceské republiky — druhé misto

2012

ucastnik IVLP programu na pozvani vlady Spojenych statl — mésic¢ni stdZ zamétend na
poznavani gastronomie USA — Washington, New York, Des Moines, San Francisco, Napa
Valey, New Orleans, Sterling

2007

vitézstvi na Gastro Vavriinec 2007, tepla kuchyné — zlatd medaile

2007

stfibrna medaile, studena kuchyné Warth 2007

2005

Gastro Vavrinec, studena kuchyné — druhé misto



2004

bronz na kuchaiské olympiadé IKA Erfurth 2004

2003

sttibrna medaile Stuttgart 2003

2003

absolutni vitéz studena a tepla kuchyné Gastro Vavrinec
2003

druh¢é misto tepla kuchyné Gastro Vavrinec — zlatd medaile
2003

Gastro Hradec — zlaté medaile, druhé misto v kategorii senior

ostatni aktivity
GASTRONIMICKA SPOLUPRACE S MICHELINSKYMI KUCHARI

e Armand Arnall — jedna hvézda — prvni organicka restaurace ocenéna hvézdou ve
Francii

e Norbert Niederkopfler — dvé hvézdy — Jizni Tyrolsko — ti¢ast na Audi Chefs Cup —
prehlidka nejlepsi gastronomie z Italie a zbytku svéta

e Roman Paulus — gastronomické konzultace a spoluprace, spole¢né gurmanské vecery

e Thomas Keller — tfi hvézdy — staz French Laundry Restaurant

NAVSTEVA GASTRONOMICKYCH INSTITUTU

e CIA - Culinary Institute Of America,Californie

e French Culinary Institute New York

o Cordon Blue Institute New York

e Culinary Institute Des Moines,lowa
konicky

prace, golf, sauna, rychla auta



